K asekuchen - Schwabischer

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kase
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN TEI G

300 G amm Mehl
150 Gramm Butter
80 Gramm Zucker
1 Prise Salz
1 Ei

FUER DEN BELAG

6 Ei er
250 Gramm Zucker
750 Granmm Quark, 20% Fett i.Tr.
125 Gramm Sauerrahm
1 Prise Salz
1 Zitrone
50 Gramm Mondam n
80 Gramm Rosi nen
100 Gramm Butter

Anleitung:

Die Zutaten fuer den Miuerbeteig zu einer festen Masse verkneten und
kuehl ca. 1 Std. ruhen | assen. Inzwi schen die 6 Eigelbe mt dem
Zucker schaum g ruehren. Dann den Quark, den Sauerrahmund die Prise
Sal z bei geben. Anschliessend den Saft und die Schal e (abgeri eben)
der Zitrone sowi e das Mondam n, die Rosinen und die geklaerte Butter
ei nruehren. Ganz zum Schluss die 6 zu Schnee geschl agenen Ei wei ss
unternmengen. Nun wird die Masse in das mt dem Mierbetei g ausgel egte
Backbl ech ei ngefuellt und bei 220G adC etwa 40 M nuten gebacken.
Dann nimmt man den Kuchen fuer 10 M nuten heraus, |aesst ihn stehen
und stellt ihn anschliessend noch mal 10 M nuten in den Backofen.



