K asekuchen ( Spezial)

Kategorien:  Kase, Kuchen, Eigen
Zutaten fur: 1 Stick u.28 - 0.32 @ 5cm Hoch

Mir betei g fir den Boden

600 Gramm Schi cht kdse (passieren)
5 Eigel b
100 Gramm Zucker
120 Gramm Butter flussig
75 Gramm  Mehl
1 Zitrone abrei ben
Sal z
1 Esl. Rosinen
25 m  Rum verridhren
DANN
5 Eiwei B u
95 Gramm Zucker, (zu Eischnee) und vorsichtig zur

Kasemasse unt er heben/ neli eren

Anleitung:

Kase, Ei gel b, Zucker, Mehl und Gewiir ze verr Uhren, dann fl issige Butter
zugeben und zum Schl u3 das steif geschl agene Ei wei 3 zugeben.ln eine
Kuchenform 28cm @ nmit Mirbtei g ausgel egt auf der Rosienen verteilt
sind fallen.

Ps: Sollte die Quarkfidllung zu Upig sein das Rezept um 20% von der
Menge reduzi eren. Oder zusétzlich kleine Fornchen mit Mirbteig

ausl egen und diese mt der Rest Quarkmasse fillen und entsprechend
kirzer backen.

Backzeit: ca. 200° 10 M n. dann Rand ei nschnei den und bei 160°C 35
M n. vertigbacken. Um uftbackofen: 200° 10 M n.dann Rand

ei nschnei den 160°C 35 M n. Kuchen nach 30 M n. Backzeit eventuell
mt Papi er abdecken, damt er nicht zu dunkel wird.



