Kasekuchen (Vollwertk.)

Kategorien:  Kuchen, Vollwertkiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
230 Gramm Honi g
4 Ei dotter
1/ 2 Zitrone; den Saft

Hal be Vanil | est ange

3 Essl. Vol |l korngri el
1 Zitrone (Schal e)
1 Pack. Backpul ver
1 kg WMagerquark
100 G anm Sul tani nen
4 Ei schnee

Anleitung:

In ei nem Rihrgeréat die Butter schaum g ridhren, nach und nach Honig
und Ei dotter dazugeben, dann Zitronensaft und Vanill emark,

Vol | korngri e und das mt dem Backpul ver und dem Abgeri ebenen der
Zitrone verm schte Mehl. Danach zwei Drittel der Quarknmasse

ei nmengen, von Hand den Restquark und di e gewaschenen und
getrockneten Sul tani nen m schen und unternengen, zul etzt auch den
stei fen Ei schnee unterheben.

Ei ne Springformmt Perganmentpapi er auslegen, die Quarkcrene
einfidllen und bei Mttel hitze 50-60 M nuten backen.



