Kéasekuchen - mit Bananen

Kategorien:  Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
240 Gramm Vol | wei zennehl
80 Gramm Butter
2 Essl. Honig
2 Essl . Sahne
100 m  \Wasser
1 Essl . Backpul ver
1/ 2 Essl. Zintvanille
BELAG
1 kg WMagerquark
4 gr o3. Bananen
2 Essl . Sahne
3 Essl. Honig
2 Essl . Vol | wei zennehl
1 Essl. Naturvanille
1 Essl. Butter
3 Essl . Mandel bl aettchen

Anleitung:

Das Mehl mit dem Gewuerz und dem Backpul ver durchsi eben, die Butter,
den Honi g und die Fl issigkeiten dazugeben und alles schnell und
gruendl i ch verkneten. Eine gefettete 26cmFormmt dem Teig fullen
und ei nen Rand von ca. 3cm Ziehen. Die Form 30 Mn. in den

Kuehl schrank stellen. Fuer den Bel ag den Quark gut abdropfen |assen,
mt Sahne, Gewirz, Butter, Honig, Mehl und den geschaelten Bananen
imM xer gut verquirlen.

Backof en 200°C vor hei zen, den Tei gboden 10 M n. vorbacken,

her ausnehenen und di e Fuel | ung darauf geben. Mt den Mandel pl aet che
bestreuen. ca. noch eine hal be Stunde weiterbacken. Den Kuchen bis
zum voel ligen erkalten imHerd | assen, sonst faellt er zusanmen.



