Kasekuchen mit Gemischtem Obst

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kase
Zutaten fur: 20 Stucke

2 Dosen Fruchtcocktail (a 850 m)
100 Gramm Butter oder Margarine,
Wi che
350 G anm Zucker
7 Eier (G. L)
350 G anmm Mehl, evtl. nehr
1 Pack. Backpul ver
1/2 Tasse MIlch, (ca. 100 m)
3 Pack. Vanillinzucker
1 Essl. Q
1 kg WMagerquark
250 Gramm Schrmand oder Crene fraiche
3 Pack. Puddi ngpul ver "Vanille"
(far je 1/2 1 MIlch; zum
Kochen)
2 Pack. Tortengul3, klarer
11/2 Essl . Zucker
200 Gramm Schl agsahne

Anleitung:

1. Fruechte abtropfen | assen, Saft dabei auffangen. Fruechte evtl.,
bis auf ca. 20 zum Verzieren, werfeln. Fett und 150 g Zucker
schaum g schl agen. 3 Eier einzeln unterruehren. Mehl und Backpul ver
m schen, im Wechsel mt der MIlch unterruehren. Auf eine gefettete
Fettpfanne (ca. 32 x 39 cm streichen.

2. 4 Eier trennen. Eiweiss steif schlagen, dabei 50 g Zucker
einrieseln lassen. Eigelb, 150 g Zucker und 2 Paeckchen

Vani | | i nzucker schaum g schl agen. Cel, Quark, Schmand und

Puddi ngpul ver nachei nander unterruehren. Ei schnee und Fruechte
unt er heben, auf den Teig streichen. Imvorgeheizten Oen (E-Herd:
200 °C/ Umuft: 175 °C/ Gas: Stufe 3) 30 - 40 M nuten backen.
Auskuehl en | assen.

3. Tortengusspulver und 1 1/2 EL Zucker m schen. Mt 550 m
Fruchtsaft verruehren und unter Ruehren aufkochen. Kuchen damt
bestrei chen. Sahne und 1 Paeckchen Vanillinzucker steif schlagen.
Kuchen mt Sahne und Rest Fruechten verzieren.

Ti p: laesst sich prima einfrieren

Wartezeit: 2 - 3 Std.

Zubereitungszeit : ca. 1 1/2 Std.

370 kcal ; 1550 kJoul e; Ei wei B: 12 Gramm Fett: 13 G anm Kohl enhydr at e: 49
G amm



