Kakao - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

Kuchen mt Schokogl asur

Zut at en:
(far 18-20 Stiuck)
250 Gramm Butter oder Margarine
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei er
375 G amm Mehl
125 Gramm Spei sest ar ke
1 Pack. Backpul ver
1/8 Ltr. MIlch; ca.
100 Gramm Kakao
Butter oder Margarine zum Ausfetten
1 Essl . Semmel br 6sel n
100 Gamm Maril |l enmar el ade

FUR DI E SCHOKOGLASUR

1 Ei wei R
50 Gramm St aubzucker
50 Gramm Schokol ade

Anleitung:

Butter (oder Margarine) mt Zucker und Vanill ezucker schaum g rihren.
Ei er einzel n nachei nander einrihren. Mehl mt Stéarke und Backpul ver

m schen und in die Schaunmasse ei nrihren. Dabei die M| ch nach
bedarf | angsam zugi eRen. Den Kakao ei nrihren. Ei ne geei gnete Backform
mt Butter oder Margarine ausfetten und mt Senmmel brdsel n bestreuen.
Die Masse in der Formglei chnaBig verteilen. Ein paar Butter- oder
Mar gar i nef | 6ckchen oben drauf.

I m vor gehei zt em Backr ohr bei 200°C (Gas Stufe 3) ca. 30 M nuten
backen (Nadel probe - siehe Kichenl exi kon. Di e Backzeit ist abhangig
von der FIl tssigkeitsmenge i m Backgut). Kuchen abkihl en | assen und
guer durchschnei den.

Mar el ade erwéarnen, auf die Schnei dfl d&che auftragen und die Sticke
wi eder zusanmenf Ggen.

Schokogl asur: Das Eiwei 3 mit dem Staubzucker kraftig verridhren.Di e
geschnol zene Schokol ade unt erriihren. Uoer den Kuchen gi eRen und
verstrei chen.

Den Kakaokuchen abkihl en | assen und servi eren.



