Kirsch - Brotkuchen. (Kirschplotzer)

Kategorien:  Kuchen, Frichte, Eigen
Zutaten fur: 2 Stuck 28/ 32cm @

250 Gramm Butter
250 G anm Zucker
Zi nt
Nel ken
Zitrone, (schaum g)
16 Ei gel b nach u. nach dazu geben
16 Ei wei 3
250 Gramm Zucker zu Ei schnee schl agen
300 G amm Gem Hasel nisse, oder Mandeln
120 G amm Bi skui t br 8sel
Abwechsl ungswei se zur Buttermasse nelieren
1 kg Sauerkirschen Tk angetaut, oder
1,2 kg Frische Kirschen
Kirschen jeweils mt
100 Gramm Mehl verm schen und zur Masse dazugeben

TRANKE FUR CA. 2 KUCHEN

200 Gramm Laut er zucker 50: 50
80 Gramm Kirschwasser

Anleitung:

In Formmt Mirbteig ausgelegt fidllen u. 30-40 M n. backen, nach dem
Backen etwa 10-15 M n ruhen | assen, dann auf ein Kuchengitter stirzen,
mt Kirschwassertranke Qberfl dche gl ei chmal3i g tranken und

anschl i eBend gl asi eren, Rand ei nnandel n.



