Kirsch - Nufd - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

200 G amm Gem Hasel nlsse
4 Ei er
2 Teel . Backpul ver
125 Gramm Bl ockschokol ade
1-2 d aser Kirschen

1 Karton Roter Tortengul

Anleitung:

Hasel nisse, 4 Eigelb und Backpul ver verni schen. Eiwei3 schlagen und
unter den Nuf3tei g heben. Di e Schokol ade schnel zen und in den Teig
geben. Den Teig 50 M nuten bei 180°C backen. Kirschen auf den
ausgekuhl ten Boden geben. Den Saft mit Tortengul3 angedi ckt auf den
Kirschen verteilen. Evtl. mt Sahne verzieren.

Zubereitungszeit: 20 M nuten

Backzeit: 50 M nuten



