Kirschenplotzer 1

Kategorien:  Backen, Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Wecknehl

125 Mar gar i ne

125 Zucker

125 Hasel nisse; gerieben
5 Ei er

20 m  Kirschwasser

375 mM Mlch

1 Ki rschen

Anleitung:
Weckmehl in MIch ei nweichen, Kirschwasser unterridhren. Butter

schaum g ruhren, Zucker und Eigelb zufigen und 5 M nuten schl agen.
Weckmehl und Nisse zuf tgen.

Vorsi chtig steifgeschl agenes Ei wei 3 unterzi ehen, ebenso die
gewaschenen und entstielten Kirschen. Masse in eine gefettete
Springformgeben und 1 Std. bei 200°C backen.

Dazu: Vanill esosse



