Kirschenplotzer - Einfach

Kategorien:  Backen, Kuchen, Kirschen, Obst
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Ki rschen
6 Eigel b
6 Zucker
100 Butter
1/ 2 Zint
300 Pani er nehl
125 m Rotwein
40 m  Kirschwasser
100 Hasel nisse; gemahl en
6 Ei wei B
Butter, oder Margarine zum
Ei nfetten

Anleitung:

Butter mt Zucker und Eigelb schaum g rihren, abwechsel nd Pani er nmehl
und Rotwei n | angsam ei nrihren, zuletzt Zint, Kirschwasser und Nisse
zugeben.

Ei wei 3 zu Schnee schl agen und vorsichtig unterheben. Kirschen
waschen und abtrocknen. Vorsichtig in den Teig geben und unterheben

Den Teig in eine gefettete Backform geben und i mvorgehei zten O en
bei 200G adC 10 M nuten backen, danach bei 180G adC 50 M nuten.

Her ausnehnmen und abkthl en | assen.

Dazu: Vanill esauce



