Kirschkuchen nach Schwabischer Art (M Urbeteig)

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN TEI G

180 G amm Mehl
80 Gramm Zucker
100 Gramm Fett
2 Eigel b
1 Spur  Backpul ver

FUER DEN BELAG UND GUSS

1 Pack. Sauerkirschen,
Ent st ei nt
2 Eigel b
2 Ei wei ss
1 Teel . Mondanin
1 Pack. Suesse Sahne
2-3 Essl . Zucker

Tei g

Anleitung:

Aus den Tei gzutaten einen Mierbeteig herstellen und diesen in 1
Springformgeben. Mt der Gabel einige Male einstechen. Belag UNd
@uss Nun die entsteinten Kirschen abtropfen | assen und auf den

Muer bet ei gboden geben. Fuer den Guss die 2 Eigelb mt der Sahne, Dem
Zucker und Mondami n glatt ruehren. Das Eiweiss steif schlagen Und
dar unt er zi ehen. Den Quss nun ueber die Kirschen geben und alles Im
Backof en bei ca. 175-200 G adC backen, bis der Cuss eine Dunklere
Faer bung anni nmt .



