Klassischer Verpoorten Original - Kuchen

Kategorien:  Kuchen
Zutaten fur: 12 Stuck

150 m  VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikor
4 Zi merwar ne Ei er
250 Gramm Weiche Butter
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
300 G amm Mehl
11/2 Teel . Backpul ver

Fett fur die Form

Anleitung:
Die Eier in eine Schissel aufschlagen. Butter, Zucker und

Vani | | ezucker mt dem Handr hrger &t schaum g schl agen, dabei nach
und nach die Ei er dazugeben.

Mehl und Backpul ver m schen und mt einem L6ffel unterrihren. Dann
unter Rihren den VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikodr nach und nach zugeben.

Ei ne Springformvon 28 cm @ nmt Backpapi er ausl egen und am Rand
einfetten. Die Masse einfillen und i mvorgehei zt en Backofen bei 175
°C (Um uft) ca. 45 M nuten backen | assen.

Her ausnehmen und auf ein Kuchengitter stirzen. Nach Belieben mt
Puder zucker best auben.



