Kokos - Ananas - Becherkuchen

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Becher Sahne (200 m)
1 Becher Zucker

1 Pack. Vanillinzucker
2 Becher Mehl

1 Pack. Backpul ver

1 Ei

ZUTATEN FUR DEN BELAG

2 Becher Kokosr aspel
125 Gramm Butter
1 Becher Zucker
1 kl ei n. Dose Ananasst lcke
Anleitung:
Sahne steif schlagen. Zucker mt Vanillinzucker und Ei verrihren und

unter die Sahne heben. Mehl mt Backpul ver m schen, sieben und nach
und nach unterheben. Springformfetten, Teig einfillen und glatt
streichen. I mvorgehei zten Backofen bei 175°C etwa 20 - 25 M nuten
backen. Aus dem O'en nehmen und i m R ng abkuhl en | assen.

Fur den Bel ag Kokosraspel in einer Pfanne ohne Fett hell braun
anrosten. Die Butter und den Zucker in einem Topf aufkochen |assen
und so | ange riuhren, bis sich der Zucker aufgel 6st hat. D e

anger 0st et en Kokosraspel unterrdhren.

Di e Ananasstiicke abtropfen | assen (evtl. noch etwas Kl einer
schnei den, da der Kuchen bei m Anschnei den sonst |eicht zerfallt),
und unter di e Kokosmasse heben.

Den Bel ag auf den Boden streichen und vollstandig imR ng erkalten
| assen. Springforming entfernen und servieren.



