Kokos - Passionsfrucht - Schnitte

Kategorien:  Backen, Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 10 Stueck

6 Passi onsfruecht e
3 Ei er

125 Gramm Zucker

150 Gramm Kokosr aspel

50 Gramm Meh

250 G amm Crene fraiche

150 m  Kokosm | ch

250 Gramm Bl aetterteig

-- Annemari e W|I dei sen
-- Kochen 04/ 2002
-- Erfasst von Rene Gagnaux

Anleitung:
Di e Passi onsfruechte hal bi eren und das Fruchtfl ei sch mtsant den
schwar zen Kernen aus der Schal e | oesen.

Ei er, Zucker, Kokos, Mehl, Crene fraiche und Kokosmilch mt der
ausgel oesten Passi onsfrucht zu einer glatten Masse verruehren.

Ei ne recht ecki ge oder runde Backform aushoel en. Den Bl aettertei g auf
der |eicht benehlten Arbeitsflaeche etwa drei nmdick auswal |l en und
die vorbereitete Formdamt ausl egen; dabei den Teig rundum etwa
drei cm hochzi ehen. Den Tei gboden mt eine Gabel regel maessig

ei nst echen.

Di e Fuel l ung auf dem Tei gboden verteilen und glatt streichen. Nach
Bel i eben mit Teigresten ausgarnieren.

Di e Kokosschnitte i mauf 180°C vorgehei zten Oen auf der
zweituntersten Rill e waehrend 30-35 M nuten gol dbraun backen.
Auskuehl en [ assen und noeglichst frisch geni essen.

Anmer kung : Den Kuchen auf dem Backof enbl ech machen und nach den
Backen schnei den.



