Kuchen im Weckglas

Kategorien:  Kuchen, Eingemachtes
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
250 G amm Mehl
1 Pack. Vanill ezucker
6 Ei er
2 Teel . Backpul ver
100 Gramm Gemahl ene Mandel n
200 Gramm Schokor aspel
6 Essl . Wi nbrand

Anleitung:

Aus all em einen Rihrteig herstellen und di esen auf 4 Ei nmachgl dser
(Sturzgl aser) fiur je einen halben Liter verteilen. Die d aser we
bei m Ei nkochen verschl ossen (also mt Klanmern) bei 175 Grad ca. 1
Std. auf der unteren Schiene backen. Imdas soll sich der Kuchen
ei ni ge Wochen hal t en.

Bei den Zutaten kann man auch etwas experinmentieren. Der Kuchen
schneckt auch mit Nissen, Rosinen, Wal nissen sicher gut. Den

Wei nbrand kann man zum Bei spi el imer durch O angensaft oder den
Saft einer halben Zitrone ersetzen. Meine Freundin neinte: Ein Miss
fiar eingefleischte Canper oder als nettes Mtbringsel, oder als

Qut schei n zum Ver schenken oder oder oder... (ich glaub das probier
ich jetzt doch auch mal aus ) Viel Spald bei m ausprobieren.

Ti p aus dem Rezept Gewlrzkuchen : Lasst sich auch prim in den

St drzgl asern backen. Fiur ein 440 mMl G as habe ich 270 gr Kuchenteig
eingefullt - die optimale Menge!!! Ich backe in der konmenden Wbche
noch mehr und verschenke sie da"nn in der Adventszeit.



