Kurbis- Kuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Kirbis
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Eigel b
150 Gramm Zucker
50 G amm Pani er mehl
1/2 Abgeri ebene Schal e unbeh. Zi trone
100 Gramm Ceri ebene Nisse
200 Gramm  Frischer geraspelter Kirbis
2 Essl . Spei sestarke
1 Teel . Backpul ver
20 m  Brauner Rum
4 Ei wei B
1 Prise Salz

Anleitung:

Ei gel b und Zucker schaum g schl agen. Pani ernehl, Zitronenschal e,
Nisse und Kirbi s untermengen. Spei sestéarke und Backpul ver m schen,
dar Uber si eben und unterzi ehen. Dann den Rum unterheben. Das Eiweil3
mt Salz steifschlagen und grindlich unter die Kuchenmasse heben.
Alles in eine gefettete und mt Mehl best&ubte Springform
(Durchmesser 24 cm) fdllen und glattstreichen.

I mvorgehei zten Oen etwa 45 M nuten bei 200° C backen. Auf einem
Kuchengi tter auskuhl en | assen.



