Kurbis - Kuchen (Mit Schokolade und Haselnuesse)

Kategorien:  Backen, Kuchen, Kurbis, Schokolade, Haselnuss
Zutaten fur: 1 26cm Form

300 Gramm Kuer bi sfl ei sch
100 Gramm Dunkl e Schokol ade
200 Gramm Rohzucker
4 Ei er
1/2 Zitrone; abgeriebene Schal e
Und Saft
1 Teel . Zim
1 Prise Salz
125 Gramm Hasel nuesse; genahl en
100 G amm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
60 Gramm Margarine; fluessig

ZUM FUELLEN BESTAEUBEN

1/2 @ as Johanni sbeer gel ee
Qder Hi nbeergel ee
1 Essl . Puder zucker

Anleitung:

Kuer bi sfl eisch mt der Bircherraffel reiben. Schokol ade fein raffeln.
Zucker und Eier zu einer hellen schaum gen Crene verruehren.
Zitronenschal e und -saft, Gewuerze, Hasel nuesse, Schokol ade und das
mt dem Mehl verm schte Backpul ver bei geben. Alles gut vernengen,

di e fluessige Margarine zugeben und zul etzt den gerafelten Kuerbis
unterm schen. Die Masse in die ausgebutterte Springformfuellen und
im180 G ad heissen Ofen ca. 45 M nuten backen.

Den Kuchen auskuehl en |l assen und mt einem grossen Messer einmal
qguer durchschneiden. Mt Cel ee bestreichen, w eder aufeinanderl egen
und mt Puderzucker bestaeuben. Kuchen bis zum Verzehr unbedingt ein
oder zwei Tage stehenl assen: er ist dann viel feuchter und schneck
dadurch besser.



