K Urbis - Kuchen mit Schokolade

Kategorien:  Kuchen, Geback, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Bl aetterteig
Mehl
FUELLUNG
100 m Mlch
1 Vani | | eschot e
1 Spur Sal z
500 Gramm Kuer bi sfl ei sch; gewuerfelt
100 mM  Rahm
2 Eigel b
3 Ei er
50 Gramm Zucker
1 Spur  Muskat
100 Gramm Dunkl e Schokol ade

Fein zerschnitten

Anleitung:

Den Bl aetterteig auf einer benmehlten oerfl aeche 2 nm duenn
Auswal I en. Ei n rundes Waehenbl ech mt kaltem Wasser ausspuel en, die
Formmt dem Tei g ausl egen und den Teig nehrmals mt einer Gabe

Ei nstechen. Kuehl stellen. Die Mlch in eine Kasserolle giessen und
das ausgekratzte Mark der Vanill eschote einruehren. Salz zufuegen
di e Kuerbi swuerfel beifuegen Und bei milder Htze weich duensten
Danach puerieren und durch ein Sieb streichen. Anschliessend Rahm
Ei gel b, Eier und Zucker einarbeiten. Mt sehr Wnig Misakt wuerzen
und, zuletzt, die fein zerschnittene Schokol ade Unterheben. Die
Kuer bi smasse in die mt Teig ausgel egte Formfuellen und die

oerfl aeche glattstreichen. Im 180°C hei ssen Ofen etwa 45 M nuten
Backen. Am besten | auwarm servi eren



