K urbis - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept

350 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
300 Zucker
2 Teel . Zint
3/4 Teel . Kardanom
2 Messersp. Nel kenpul ver
1 Prise Salz
250 Gramm Kirbi s
1 Zitrone
200 Gramm Hasel niisse
4 Ei er
200 Gramm Butter
Eigel b
1/8 Ltr. Wi Bwein
1 Zitrone, Schale und Saft von
3 Essl . Wasser
4 Essl. Honig

Anleitung:

Mehl und Backpul ver in ei ne Ruehrschuessel sieben. Zucker, Zint,
Kar danom Nel kenpul ver, Sal z darunterm schen. Den feingeraffelten
Kuer bi s, die abgeriebene Schal e und Saft der Zitrone sowie die
gemahl enen Hasel nuesse ebenfal |l s daruntermn schen.

Die Eier verklopfen, die Butter schnel zen und abkuehl en | assen.
Bei des zu dem Kuchentei g ruehren (am besten nmit dem Handruehrgeraet).
Den Teig in die mt Backpapi er ausgel egte Backform (Cakeform 30 cm
Laenge) fuellen und ca. 65 Mnuten auf der untersten R lle des auf
180 Grad vorgehei zt en Backof ens backen.



