Kuhfell - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

125 G amm Weiche Butter
125 G anm Zucker
6 Ei er
125 Gramm Schokol adenst iickchen (zum
Backen)
125 G anmm Ceri ebene Mandeln
125 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1 Pack. Ferti g- Schokol adengl asur
1 Pack. Fertig-Vanilleglasur (weil)

VEl TERES ZUBEHOR

Springform (26 cm
Dur chnesser)
Backpapi er

Rihr schussel

Handr Ghr ger at
Alufolie

Backpi nsel

Anleitung:

Butter, Zucker und die Eier in eine Ruehrschuessel geben. Alles mt
ei nem Handruehrgeraet (Stufe 2) etwa fuenf M nuten |ang verruehren.
Dann Mandel n, Mehl, Backpul ver und di e Schokol adenst ueckchen in die
Schuessel geben, alles unter den Teig ruehren (Stufe 1).

Anschl i essend den Teig in die Backformfuellen, die mt Backpapier
ausgel egt ist; der Kuchen | aesst sich spaeter so besser abl oesen.

Bei 180 Grad 50 M nten | ang backen (bei einem Umr uftherd reichen 160
Grad). Auf der mittleren Schiene i mBackofen kl appt es am Besten.
Nach 30 M nuten oben auf den Kuchen ein Stueck Alufolie (so gross

wi e die Backform |egen, sonst wird der Kuchen oben zu braun.

Nach der Backzeit den Kuchen aus dem Ofen nehnmen und ca. 15 M nuten
abkuehl en | assen (am besten auf einem Kuchengitter, damt auch der
Boden auskuehlt). Jetzt erst muss der Kuchen aus der Form geholt
wer den.

d asur: Wenn der Kuchen ganz abgekuehlt ist, die Lasur auftragen:
Zuer st di e wei sse Schokol adengl asur i m WAsserbad schnel zen. Dann die
herseite des Kuchens mit dieser dasur gleichnaessig bestreichen.
Den Rand des Kuchens nicht bepinseln. Ca. 30 M nuten abkuehl en

| assen.

Bis es so weit ist, den Backpinsel mt warnmem Wasser auswaschen und
di e braune d asur schnel zen, ebenfalls i mWsserbad. Mt dem

Teel oef fel und/oder dem Backpi nsel dann vorsichtig die braune @ asur
auf dem Kuchen so verstrei chen, dass einzel ne Fl ecken wie bei einem
Kuhfel |l entstehen.



