Lemon Squares - Zitronenwtrfel - Eine Spezialitét aus ...

Kategorien:  Platzchen, Land, Amerika, Kuchen, Blechkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept
TEI G
125 Gramm Margari ne oder Butter, weich
4 Essl . Puder zucker
2 Teel. Rum
1 Prise Salz
150 G anm Mehl
L/ 4 TI Backpul ver
@USS
200 G anm Zucker
3 Essl . Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
3 Ei er, verkl opft
1/2 Zitrone, nur abgeriebene Schal e
4 Essl . Zitronensaft
Anleitung:

Fur den Teig Margarine oder Butter mt Puderzucker,
Das mt dem Backpul ver verm schte Mehl
Diesen Teig in die gefettete,
mt einem Stick Klarsichtfolie bedecken und von Hand
gl ei chmalBi g gl attstreichen,

wei ch riahren.

kurz gl attrdhren.

geben,

Backen:

15 M nut en auf der

Rum und Sal z
zugeben, nur
benehlte Carreform

Fol i e entfernen.

untersten Rille des auf 180 G ad

vor gehei zt en Of ens vor backen.

| nzwi schen fur

gebraunten Tei g gi elRen,
der Form auskuhl en | assen,

gegessen.

OTitel

Aneri ka

den Quss alle Zutaten m schen und auf den | eicht
wahrend weiterer 30 Mnuten fertigbacken.

in Wirfel schneiden, nbglichst frisch

Lenon Squares - Zitronenwlirfel - eine Spezialitat aus
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