Linzertorte nach dem Rezept von Mama Feil3t

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 2 Torten

250 Gramm Butter,
4 Ei er, evtl. nehr
500 Gramm Zucker,
1 Zitrone, abgeriebene Schal e
Von

1 Messersp. Zin,
1 Messersp. Nel kenpul ver,

250 Gramm W4l nisse, gehackt
1 d asl ei n Schwar zwéal der
Ki r schwasser,
1/2 Pack. Backpul ver,
1 Essl . Kakaopul ver,
500 Gramm Wi Brrehl , Typ 405,
2 Tassen Hi nbeerkonfitdure,
1 Ei gel b zum Bestrei chen

Anleitung:

Aus diesen Zutaten | assen sich zwei Torten backen. Da Linzertorte
unso besser schneckt, je |laenger sie gelagert wird, lohnt sich die
Herstellung zweier Torten imgleichen Arbeitsgang. Die Butter
zergehen | assen, mt den Eiern und dem Zucker 5 bis 10 M n.
verruehren, die uebrigen Zutaten (ohne die Konfituere) darunter
mengen. 2/ 3 des Teiges auf zwei Springfornboeden geben, flach
ausstreichen, mt der Konfituere bestreichen. Den restlichen Teig
1/2 cmdick auswal len, in Streifen schneiden, diese ringsum und
gitterfoerm g ueber die Torte |legen, mt Eigelb bestreichen. 50

M nuten in maessiger Htze backen. Im Schwarzwal d trinkt man herben
Wei sswei n dazu.



