Mandel - Kuchen in Zuckersirup

Kategorien:  Kuchen, Land, Turkel
Zutaten fur: 1 Rezept

ALSO, ZUERST ZUM ZUCKERSI RUP

1 kg Zucker
1/ 2 Zitrone; den Saft
1 Ltr. \Wasser

Den Zucker mt dem Wasser zum Kochen bri ngen.
Dann den Zitronensaft zufigen. Wenn sich an
Der Cberseite Schaum bildet, dieser mt einer
Schaunkel l e entfernen. Den Sirup weitere 10

M nut en kochen | assen und dann erkalten | assen

RUHRTEI G
50 Gramm Butter
8 Ei er
75 Gramm Zucker
75 G amm Mehl
200 Gramm Gehackte Mandel n
1/ 2 Teel . Vanill ezucker

Anleitung:

Den Backofen auf 180 Grad vorheizen. Die Butter zerlassen. Die Eier
trennen. Die Eigelbe mt dem Zucker in einem Topf bei schwacher

H etze mt dem Schneebesen 10 M nuten schl agen. Den Topf von der
Kochstel | e nehnmen. I n das Ei gel b- Zucker-Gem sch das Mehl, die Hilfte
der gehackten Mandel n, die zerl assene Butter und den Vanill ezucker
geben. Alle Zutaten mt dem Hol zI 6ffel gut verrihren. D e Ei weiRBe zu
stei fem Schnee schl agen und vorsichtig unter den Tei g heben. Den
Teig in eine gebutterte Springformgeben und nmt den restlichen
Mandel n bestreuen. I m Backofen 40 - 50 M nuten backen. Dann den
Kuchen aus der Form | dsen, in eine Fettpfanne | egen und den
Zuckersirup auf dem warnmen Kuchen verteilen. Die Fettpfanne mt

Al ufolie rundherum gut zudecken und den Sirup 30 M nuten | ang

ei nzi ehen | assen. Den Kuchen in Sticke geschnitten servieren.



