Mandel - Rosenkuchen

Kategorien:  Kuchen, Land, Kanada, Geflillt, Teig
Zutaten fur: 12 Stucke

FUR DEN TEI G

200 Gramm Mager quar k
50 Gramm Di & Backmar gari ne
1 Pack. Vanill ezucker
100 G anm Zucker
6 Essl. D at 3-Pflanzendl
4 Essl. Fettarnme MIch
1 Teel . Abgeri ebene Zitronenschal e
400 Gramm Mehl (Type 1050)
1 Pack. Backpul ver.
FULLUNG
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
4 Essl . Mager quark
5 Essl . CGemahl ene Mandel n
7 klein. Ei
1 Teel . Abgeriebene Zitronenschal e
2 Messersp. Zint
25 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Apf el
AUSSERDEM
5 Essl. WI d-Preisel beeren (d as)
40 Gramm Apri kosenkonfitire
2 Essl. Cerostete, gehobelte Mandel n

Anleitung:

Abgetropften Quark, Margarine, Zucker, 01, MIch und Ztronenschal e
verr idhren. Mehl und Backpul ver m schen, nach und nach unter die
Quar kmasse kneten. Marzipan fur die Fullung mt Quark purieren.
Mandel n, Ei, Zitronenschale, Zint und Zucker unterrihren. Apfel
schéal en und entkernen, Fruchtfleisch grob raspeln und unter die
Mandel masse heben.

Quar k- Cel - Tei g auf einer benehlten Fl &che zu ei nem Rechteck von etwa
45 x 35 cmausrollen. Teig dinn mt der Mandel masse bestreichen.

Prei sel beeren abtropfen | assen und darauf geben. Teig von der
Langsseite her aufrollen und mt einemscharfen Messer vorsichtig in
10 gl eich grolRe Schei ben schneiden. D e Scheiben mt den

Schni ttfl &chen nach oben bzw. unten di cht nebenei nander in eine
grindlich ausgefettete Springform (22 cmo) setzen, etwas andricken.

Rosenkuchen i m vorgehei zt en Backofen (E-Herd: 200 Grad C, Gas- Stufe
3, Unduft: 180 G ad C) etwa 60 M nuten backen; dabei wahrend der
ersten 30 Mnuten mt Al ufolie abdecken. Aprikosenkonfitire erhitzen.
Den etwas abgekihl ten Kuchen rundherum damt bestrei chen und
abschlieBend mit Mndel n bestreuen.

Pro Stick ca. 340 kcal (1420 kJ)



