Mandel - Schokoladen - Kuchen (Rehrticken)

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

40 Gramm Mar zi panr ohmasse
5 Eigel b
180 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
80 Gramm Butter
Je eine Messerspitze Zint, Pinent und Sal z
20 m  Brauner Rum
5 Ei wei
100 G amm Mehl
70 Gramm Geriebene Kuvertire
90 Gramm Geri ebene Mandel n
AUSSERDEM
100 Gramm Apri kosenkonfitire
300 Gramm Tenperierte Kuvertire (40° O
1 Essl. CGehackte Mandel n oder Nisse

Anleitung:

Mar zi panr ohmasse zuerst mit einem Eigelb verarbeiten, das Ubrige
Eigelb, ein Drittel des Zuckers und die Gewirze sowi e den braunen
Rum zuf tigen und schaum g rihren. Eiwei 3 zu Schnee schl agen, die
restlichen zwei Drittel des Zuckers einrieseln |assen und davon etwa
die Hilfte unter die Eigel bmasse riuhren. Dann die flissige, nur noch
[ auwarme Butter in diannem Strahl hineinlaufenlassen und unterrthren.
Mehl , geriebene Kuvertire und Mandel n m schen und zusamen mit dem
restlichen Ei schnee vorsichtig unter die Masse ziehen. In die mt
Butter ausgestrichene und nmt Brdsel n ausgestreute Rehrickenform (27
x 11 cn) fdallen, und bei 190°C etwa 50-60 M nuten backen.

Etwa 10 M nuten in der Form auskihl en | assen, dann stirzen und
erkalten | assen. Aprikosenkonfitire mt etwas Wasser aufkochen, und
so | ange kochen | assen, bis sie dickfllissig geworden ist.

Hauchdinn den Kuchen danmit bestreichen, und trocknen |assen. Mt der
tenperierten Kuvertire Uberziehen, und mt gehackten Mandel n oder
Nissen bestreuen.



