Mandel - Torte

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

5 Ei er
300 Gramm Zucker
300 Gramm Cenmhl ene Mandel n

Mar gari ne zum Ausfetten
Puder zucker

1 Kr euzschabl one pl us
Per ganent papi er zum
Ver zi eren

Anleitung:

Die Eier in einer Ruehrschuessel aufschlagen, mt dem Zucker cremg
schl agen, di e gemahl enen Mandel n unt er heben. Den Backofen auf 180°C
vor hei zen. Eine Springformvon 22 cm Durchnesser mit Margarine
ausfetten. Den Teig hineinfuellen, glatt streichen, dann die Formin
den Backofen schi eben. Wenn die Mandeltorte nach 15 M nuten Backzeit
zu dunkel werden sollte, Alufolie ueber die Springformbreiten. Nach
wei teren 25-30 M nuten den Mandel kuchen aus dem Backof en nehnen.
Dann mit einem Messer vorsichtig am Rand der Kuchenform entl ang
schnei den, den Rand von der Springform abl oesen und den Kuchen auf
dem Boden der Springform abkuehl en | assen.

Wenn der Kuchen ausgekuehlt ist, die Verzierung auftragen. Dazu eine
Kreuzschabl one aus Per gament papi er ausschnei den, auf den Kuchen

| egen, den Puderzucker durch ein Sieb streichen, bis der Kuchen

wei ss ueberzogen ist. Anschliessend die Schabl one vorsichtig
abnehnen.



