M ar gar eten - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Butter
100 Gramm Mar zi panr ohmasse
6 Ei er
1 Pack. Vanillinzucker
1 Teel . Zitronenzucker
140 Gramm Zucker
120 G amm Mehl
80 Gramm Spei sest aer ke
1 Teel . Backpul ver

FUER DEN GUSS

150 Gramm Schokol adenf ett gl asur
100 G anmm Puder zucker
1 Teel . Wasser
Anleitung:
Die Butter mt der zerbroeckelten Marzi panmasse schaum g ruehren.
Die Eier trennen. Eigelb, Vanillinzucker und den Zitronenzucker

unter die Butter-Mrzi panmasse ruehren. Das Eiweiss Schaunig

schl agen und den Zucker hineinrieseln |assen - den Ei schnee

vorsi chtig unterheben. Mehl, Speisestaerke und Backpul ver sieben und
m schen, ebenfalls unterheben. Den fertigen Teig in eine gefettete
Spri ngf orm geben und bei 175-200°C ca. 50 M nuten backen. Kuchen auf
einemGtter erkalten |assen. Die d asur Aufl dsen, den erkalteten
Kuchen damit ueberzi ehen. Zum Schluss mt Puderzuckerguss verzieren.



