Marmor - Kuchen 1

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 18 Portionen

FUER 18 STUECKE

250 Gramm Wi che Butter oder Margarine
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
6 Ei er
400 G amm Mehl
100 Gramm Gemahl ene Mandel n
1 Pack. Backpul ver
1/8 Ltr. MIlch; ca.
3 Essl . Dunkl es Kakaopul ver

FUER DI E FORM

Fett
3 Essl . Senmel br oesel

Anleitung:

1 Kranz- oder Cugel hupfform sehr gruendlich fetten und mt

Semmel br oesel n ausstreuen. Die Butter oder Margarine zusamen Mt
dem Zucker, dem Vanill ezucker und Sal z sehr hell schaum g Schl agen.
Nach und nach die Eier gruendlich unterschl agen. Den Backofen auf
175 Grad vorheizen. Das Mehl mt den Mandel n und dem Backpul ver

m schen. Abwechselnd mt der MIlch unter die Eier-Zucker-Crene
ruehren. Dabei nur so viel MIch dazugeben, dass der Teig

schwerrei ssend vom Loeffel Faellt. Etwa die Haelfte des Teiges in

di e vorbereitete Form Unfuel |l en. Das Kakaopul ver durchsieben, mt
demrestlichen Teig verruehren. Di esen dunklen Tei g ueber den hellen
Teig in Die Formgeben. Mt einem Kochl oeffelstiel Ieicht durch den
Tei g zi ehen, um bei de Teigsorten ein wenig mteinander zu Vermn schen.
Di e Form auf einen Rost auf der wuntersten Schiene in den Oen
stellen, den Kuchen etwa 75 min. backen. Der Kuchen kann in einer
gut verschl ossenen Dose oder in Folie gew ckelt gut 2 - 3 Tage

auf bewahrt werden.

Vor berei tungszeit: ca. 30 mn.

Pro Stueck: ca. 310 kcal.



