Marmor - Kuchen 3

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN KUCHEN

125 Gramm Butter
250 Gramm Fei ner Zucker
500 G amm Mehl
4 Ei er
1/ 4 Ltr. Mlch
1 Karton Backpul ver
Abgeri ebene Zitronenschal e
40 Gramm Kakao
KAKAOGLASUR
250 Gramm Puder zucker
25 Gramm Kakao
1 Ei
4 Essl . Hei Bes Wasser
2 Essl . Kokosfett

Anleitung:

Schaum ges Fett mt Zucker, Eiern und Zitronenschal e verrihren.
Cesiebtes, mt Backpul ver verm schtes Mehl und M I ch nach und nach
zugeben, den fertigen Teig in zwei Teile teilen. Eine Hilfte mt dem
Kakao verm schen. Bei de Tei gnassen wechsel nd kreisférmg in eine
gefettete Napfkuchenformeinfillen. Imvorgeheizten Oen bei 180°C
ca. 60 M nuten backen. Mt Kakaogl asur uberzi ehen. Kakaogl asur:

Puder zucker, Kakao, E und Wasser glatt verrihren. Dann Kokosfett
auf | 6sen und dazugeben. Das Geback gl eichnaBig mt der @ asur

tber zi ehen.

Backzeit : ca.60 M nuten



