Meraner - Kaffeetraum

Kategorien:  Kuchen
Zutaten fur: 20 Stucke

250 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Teel . Zint
4 Ei er
125 G amm Mehl
125 Gramm Spei sest ar ke
1/2 Teel . Backpul ver
1 Zubereiteter Espresso
150 Gramm Lindt Couverture Zartbitter
Fett fiar die Form
1 Pack. Lindt d asur

Anleitung:
Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten

Backzeit ca. 45 Mnuten Butter mt Zucker und Zint schaum g schl agen,
Ei er nach und nach zugeben. Mehl mt Speisestarke und Backpul ver

dar ber sieben und ebenfalls unterrihren, zum Schl uss Espresso
zugeben. El ektro-Backofen auf 180 Grad vorhei zen. Couverture hacken,
unter den Teig ridhren, in eine gefettete Kasten- oder Dreiecksform
fallen, ca. 45 M nuten backen (El ektro- und Erdgasbackofen: 180°C
Stufe 3, Uruft 160°C) und abkihl en | assen.

Di e d asur nach Packungsanwei sung erwdrnen und den Meraner Kaffee-
Traum damit Uber zi ehen.



