Mirabellen - Kuchen mit Guf3

Kategorien:  Kuchen, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN FUR DEN MURBETEI G

150 Gramm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Ei
50 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
1 Prise Salz
80 Gramm Butter oder Margarine

ZUTATEN FUR DEN BELAG
750 G amm Mrabell en

ZUTATEN FUR DEN GUSS

2 Ei wei R
50 Gramm Zucker
3 Essl. CGehobel te Mandel n

Anleitung:

Das Mehl mit dem Backpul ver m schen, auf die Arbeitsflache sieben,
und in die Mtte eine Milde dricken. Die kalte Butter oder Margarine
in kleine Sticke schnei den und auf dem Mehlrand verteil en. Zucker,
Sal z und das Ei in die Miul de geben und alle Zutaten schnell zu einem
glatten Teig verkneten. Den Teig in eine Plastikfolie schlagen, und

i m Kihl schrank m ndestens 30 M nuten ruhen | assen. Eine Springform
fetten.

Den Mirbetei g ausrollen und die Formdanit auslegen. Die Mrabellen
waschen, entkernen und auf den Mirbetei gboden | egen.

Das Ei wei B zu festem Schnee schl agen, Zucker einrieseln |assen und
di e Mandel n unterheben. Die Masse Uber die Mrabellen verteilen. Den
Backof en auf 175°C vorhei zen und den Kuchen etwa 40 - 50 M nuten
backen. Nach dem Backen auf ei nem Kuchengitter erkalten |assen.



