Mohren - Torte 2

Kategorien:  Kuchen, Gemtuse
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Mhren
6 Eigel b
4 Essl . Wasser
100 Gramm Honi g
50 Gramm D nkel vol | kor nnrehl
50 Gramm Buchwei zennehl
1 Teel . Backpul ver
300 Gramm Nisse
6 Ei wei B
Nel ken, Zint

Evtl. Kirschwasser

Anleitung:

Die Mohren fein raspeln. Die Eigelb mt dem Wasser sehr cremg

schl agen, den Honig und di e Gewlrze dazurihren bis die Masse

wei Bcremig ist. Die Eiwi B steif schlagen. Das D nkel - und

Buchwei zennehl mt dem Backpul ver und den Nissen m schen und alles
sorgféaltig unter die Eigel bnrasse heben. Den Ei schnee darauf gleiten
| assen, die Mbhren hinzufigen und alles sehr |ocker, aber grindlich
unter den Teig heben. Alles in eine Form geben. Backen bei 180°C 40-
60 M n. Stabchenprobe nmachen. Die oerfl &che kann noch mt Sahne
bestri chen werden.



