Mohn - Kuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Mohn; gemahl en
1 Ei
170 Gramm Zucker
1 Ltr. Mlch
170 Gramm Hartwei zengri ess
1 Essl. Butter
2 Pack. Vanill ezucker
50 Gramm Mandel n; gehackt
100 Gramm Rosi nen
125 Gramm Butter
125 Gramm Zucker
4 Ei er
1/2 Pack. Backpul ver
250 G amm Mehl

Anleitung:

Den gemahl enen Mohn mit dem Zucker und dem Ei verm schen. Aus M ch,
Butter und dem Hartwei zengri ess ei nen Brei kochen. Vanill ezucker,
Mandel n, Rosi nen und das vorbereitete Mbohngeni sch unterruehren. Die
Butter mt dem Zucker schaum g ruehren; nachei nander die vier Eier
Unterruehren. Dann das mit dem Backpul ver gem schte Mehl sieben und
Unterruehren. Diesen Teig eine hal be Stunde stehen | assen. In dieser
Zeit ein Backblech einfetten. Den Teig auf dem Bl ech verstreichen
und Darauf die vorbereitete Mohnmasse verteilen. In den auf 200

G adC (bei UM uftherd 170 GradC) vorgehei zt en Backofen schi eben und
backen, bis Der Teigrand schoen braun ist (ca. 30 Mn.). Am besten
schnmeckt der Kuchen, wenn er noch etwas warmist. Wer einen

Url uft herd sein eigen nennt, sollte die Menge verdoppeln, und gl eich
2 Bl eche backen. Der Kuchen | aesst sich prima Einfrieren.



