Mohn - Sandkuchen

Kategorien:  Kuchen, Rihrteig
Zutaten fur: 12 Portionen

280 G anm Zucker
70 G anmm LOffel bi skuits
60 Gramm Mohn, gemahl ener
270 Gramm Butter
5 Ei (er)
1 Zitrone(n), unbehandelte
1 Prise Salz
200 G anm Mehl
100 Gramm Spei sest ar ke
1 Teel . Backpul ver

Anleitung:

Fur di e Mohnmasse 80m Wasser und 30g Zucker in einem Topf aufkochen.
Lof f el bi skuits sehr fein mahlen und mt dem Mohn vernengen. Mt dem
Zuckerwasser begi eBen. 30g Butter und 1 Ei unterrihren. Die Masse
etwas abkihl en | assen. Fur den Teig Zitrone den Saft auspressen und
Schal e abrei ben. 250g Butter und 250g Zucker schaum g ruhren.

Zi tronengeri ebenes und Sal z dazugeben. Restliche E er nach und nach
unterrthren. Mehl, Starke und das Backpul ver m schen, essl 6f fel weise
dazugeben und alles glatt verrihren. Kastenformfetten und nmt Mehl
ausstreuen. 2/3 des Teiges in die Formfullen und glatt streichen.
Mohnmasse darauf geben. Den restlichen Teig daridber geben, glatt
streichen und mt einer CGabel von der Mtte aus zu beiden Seiten

ei nmal dur chzi ehen.

I m vor gehei zt en Backrohr 175°C gute 60 M nuten backen. Kurz
auskihl en | assen, dann auf ein Kuchengitter stirzen und ganz
auskihl en | assen.



