Mohn - Schmand - Torte

Kategorien:  Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept
MURBETE!I G
100 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
200 Gramm  Mehl
1 Ei
1/2 Pack. Backpul ver
BELAG
1 Pack. Vanil | epuddi ng
1/2 Ltr. Mlch
2 Pack. Mohnfi x
1 Becher Schmand (200g)
DECKE
3 Ei er
100 Gramm Puder zucker
1 Becher Schmand
Anleitung:

Teig in Springform (28 cm Durchnesser) geben und Rand hochzi ehen.
Vani | | epudding mt der
Mohnfi x und Schrmand unterr thren.

| assen.

strei chen und 50 M nuten bei
hel | braun und ein wenig fest sein.
Puder zucker verrdhren,
geschl agene Ei wei 3 unt er heben.

M I ch,

ohne Zucker

strei chen und nochmals 15 bis 20 M nuten bei

etwas abkuhl en
Bel ag auf den Boden
160 Grad (Hei Bluft) backen.
Fur die Decke Eigelb und den
Schmand dazugeben und das zu Schnee

Di e Decke auf den gebackenen Kuchen
160° C backen.

kochen,

Bel ag nuss



