Mohn - Streusdl - Kuchen

Kategorien:  Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

MUERBTEI G
300 Gramm Mehl
200 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
MOHNIVASSE
90 Gramm Zucker
90 Gramm Butter
200 Gramm Cenmhl enen Mbhn; oder bis
1/ 4 Mehr
1/ 4 Ltr. Mlch
2 Ei er
1 Spur  Zim
1 Unbehandel t e Zi tronenschal e
500 Gramm Mager quar k oder Topfen; oder
Das 1 1/ 2-fache
STREUSEL
100 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
100 Gramm Mehl

Muer bt ei g

Anleitung:

Alle Teile nmoeglichst schnell und kalt verkneten, anschliesend inm
Kuehl schrank kaltstellen (am besten am Vortag machen). Mhnmasse
M1l ch erhitzen und zum Kochen bri ngen, dann den gemahl enen Mbhn
Dazugeben und von der Pl atte nehmen und abkuehl en | assen. Eier,
Butter und Zucker zu einer Schaunmasse ruehren und den Erkalteten
Mohn unt er heben. Di e nicht benoetigte Mohnmasse kann bei Bedarf

ei ngefroren werden. Fuellung Quark mt Mhnmasse nischen und in die
Kuchenform ei nfuel |l en und Streusel darueberziehen. Mt Puderzucker
best aeuben. Streusel Alle Teile zu Streusel verkneten (Butter vorher
erhitzen). Backzeit 50-60 M n. bei 180°C.; ca.



