Mohnkuchen mit Streuseln 2

Kategorien:  Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept
Zutaten fiur 1 Backbl ech:
ZUM BELEGEN
250 G anm Genahl ener Mhn
1/4 Ltr. Mlch
100 G anm Zucker
Abgeri ebene Schale von 1 ungespritzten Zitrone
25 Gramm Butter
1 Ei
50 Gramm Spei sest ar ke
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse

FUR DI E STREUSEL

200 Gramm Wi che Butter
250 Gramm  Mehl
50 Gramm Abgezogene genmahl ene Mandel n
200 Gramm Zucker
1 Prise Salz
1/2 Teel . Zi nt pul ver
FUR DEN TEI G
150 Gramm Mager quar k
5 Essl. MIch
6 Essl. A
75 Gramm Zucker
1 Prise Salz
1 Essl. Vanill ezucker
300 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
Anleitung:
Vor bereitungszeit: 1 Stunde, Backzeit: 45 M nuten.

Am best en schneckt der
wird. Den Mohn mt
der Butter aufkochen und in 10 M nuten bei
ausquel I en | assen.

1/4 |

Das Ei

Kuchen, wenn frisch gemahl ener Mohn verwendet
M| ch, dem Zucker der Zitronenschal e und

schwacher Hitze

in Eigelb und Eiwei 3 trennen. Die

Spei sestdrke mt dem Eigelb und der restlichen MIch verrihren,



