Mohntorte.

Kategorien:  Kuchen, Geflllt
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN FUR DEN BODEN

60 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Ei
250 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver

ZUTATEN FUR DEN BELAG

750 m Mlch
2 Pack. Vani || epuddi ngpul ver
100 Gramm Zucker
200 Gramm Genmahl enen Mohn
125 Gramm Margari ne und

1 Becher (200 g) Schmand

ZUTATEN FUR DEN SCHVANDGUSS

1 Becher Schmand

2 Eigel b
80 Gramm Zucker
2 Ei wei R

Etwas Salz

Anleitung:

Fir den Boden Butter mt Zucker und E verrihren. Mehl mt

Backpul ver m schen und unter die Masse rihren. Alles in eine
gefettete Springformgeben und glattstrei chen. Fir den Bel ag das
Puddi ngpul ver und dem Zucker mt etwas M| ch verrihren. Restliche
M1l ch zum Kochen bringen und das M| chgem sch einrihren. Einige Mle
aufwal |l en | assen. Fertigen Pudding in eine Schissel geben und den
Mohn hi nei nrihren. Anschli el3end di e Margari ne und den Schnmand

unt err thren.

Al l es auf den Boden geben und ca. 40 min bei 175 Grad C auf der
untersten Schi ene i mvorgehei zten E-Herd backen.

Fur den @uss Schmand, Eigelb und Zucker verrihren. Eiwei 3 mt etwas
Sal z steif schlagen und unterheben. D esen Guss auf den

vor gebackenen Kuchen geben und nochmals ca.20 min bei 160 Grad C auf
der mttleren Schi ene backen.

In der Form erkalten | assen.



