Mohren - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Schokolade
Zutaten fur: 12 Portionen

TEI G
200 Gramm Butter o. Mrgarine
250 G anm Zucker
4 Ei er
125 G anm Mondamni n
125 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver, gestr.
3 Essl. Kakao, gestr.
100 Gramm Schokoraspel n o.-troepfchen
3 Essl. Rum
GUSS
200 Gramm  Kuvertuere
25 G anm Kokosfett
DEKORATI ON

Mandel bl aett chen

Anleitung:

Wei ches Fett in eine hohe Schuessel geben. Zucker, Eier, Mndam n,
Mehl , Kakao und Backpul ver daraufgeben und alles nmit einem
Handr uehr ger aet auf der hoechsten Stufe gut verruehren.

Gesant ruehrdauer etwa 2 M nuten. Zuletzt den Rumund die

Schokor aspel n unter den Tei g m schen.

Den Teig in eine mt Backpapi er ausgel egte Kastenform (30 cm Laenge)
fuell en und i mauf 175 - 200°C vorgehei zt en Backofen ca. 60 M nuten
backen ( Spi cknadel probe!).

Nach dem Backen den Kuchen auf ein Rost stuerzen, das Papier
abzi ehen, den Kuchen mt QGuss ueberziehen und mit Mandel bl aettchen
best r euen.



