Nilpferd - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Nuss, Schokolade, Kokos, Kinder
Zutatenfur: 1 Blech
TEI G
180 Gramm Butter
75 Gramm Schokol ade; gerieben
240 Gramm Puder zucker
6 Eigel b
90 Gramm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
160 Gramm Nuesse; genahl en
6 Ei wei ss; zu Schnee
CGeschl agen
Fett; fuers Bl ech
BELAG
100 Gramm Butter
100 Gramm Puder zucker
150 Gramm Kokosfl ocken
1 Essl. Rum
GLASUR
100 Gramm Vol | m | chschokol ade
100 Gramm Zartbitterschokol ade
50 Gamm Plattenfett
M1 ch; etwas
Anleitung:

Aus den Zutaten einen Ruehrteig herstellen.

Ei schnee unter zi ehen.

Auf ein gefettetes Backbl ech streichen und bei 150 Grad ca. 30 Mn.
backen. Butter, Puderzucker, Kokosflocken, Rum etwas M| ch gut
verruehren und auf den Boden geben. Kalt stellen. Zum Schluss mt
dem Schokol adenguss ueber zi ehen.



