Nuss - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

400 Gramm Butter oder Margarine
200 Gramm Zucker
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Anleitung:

Zuerst die Eier schaum g schl agen, dann Zucker hi nzugeben, sol ange
ruehren bis er sich geloest hat. Schliesslich alle weiteren Zutaten
nachei nander hi nzugeben und gut verruehren.

Der Teig reicht zur Fuellung einer normal en Kastenform (ca. 25 cm
lang). Sie solllte mt Fett und Senmel broesel n gut bestrichen werden,
damt nichts anbackt und sich der Kuchen gut aus der Form | oesen

| aesst.

Backzeit: 1 Stunde bei 150°C mt Cber- und Unterhitze.

Dekoration je nach Geschmack : z.B. mt Puderzucker, Zucker oder
Schokoguss.



