Nuss - Kuchen - Tiroler

Kategorien:  Kuchen, Nuss, Schokolade, Kirsche
Zutaten fur: 1 Kuchen

200 Gramm Butter
250 G anm Zucker
125 G anm Mehl
200 Gramm Hasel nuesse; geri eben
200 Gramm Schokol ade; gehackt
1 Essl . Kakao
1 Teel . Zi nt pul ver
1 Zitrone - Schal e abgeri eben
2 Teel . Backpul ver
Sal z
6 Eier (L); getrennt
1 @ as Sauerkirschen (750 m)

Anleitung:

Butter mt 2/3 des Zuckers schaum g ruehren. Nach und nach die

Ei gel b unterruehren, dann di e uebrigen Zutaten unterheben. Den

Ei schnee steifschl agen, den restlichen Zucker unter \Witerruehren
einrieseln lassen. 1/3 des Eischnees unter die Masse ruehren, den
Rest vorsichtig unterziehen.

Ei ne Springform (28 cm Durchnesser) einfetten und mt Semel broesel n
ausstreuen. Den Teig einfuellen und die gut abgetropften Kirschen
darauf verteilen.

Den Kuchen i mvorgehei zten Oen bei 180Durchnesser C auf unterster
Schi ene 60-70 M nuten backen.



