Nuss - Kuchen - Wiener

Kategorien:  Kuchen, Riihrkuchen, Land, Osterreich
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN FUR DEN TEI G

250 Gramm Margari ne
250 Gramm Zucker
4 Ei er
150 Gramm Hasel nisse
6 gestr. TL Kakao
4 Teel . Backpul ver
120 Gramm  Mehl
130 Gramm St ar ke

ZUTATEN FUR DI E GLASUR

120 Gramm Puder zucker

2 Essl. Hei Bes Wassergestiftelte Mandel n zum Bestreuen

Anleitung:

Butter mt Zucker schaum g ruhren, Eier hinzufigen und so |ange
ruhren, bis alles gut verbunden ist. Gemahl ene Hasel nisse und das
mt Kakao und Stéarke gem schte und gesiebte Mehl dazu geben, und
verrihren. Den Teig in eine gut gefettete Kastenformfiullen und i m
vor gehei zt en Backofen bei 180°C etwa 70 M nuten backen. Fur die
Puder zucker gl asur den Puderzucker sieben und mt dem warnmen Wasser
verruhren.

Den erkalteten Kuchen damit glasieren, und mt Mandel n bestreuen.



