Nusskuchen " Stockholm"

Kategorien:  Kuchen, Geback, Land, Schweden
Zutaten fur: 1 Rezept

6 Ei er
250 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
400 Gramm Nuesse, genahl en
2 Essl. Semmel nehl, gehaeuft
2 Teel . Backpul ver, gestrichen

Anleitung:

Ei er, Zucker und Vanillezucker kurz verschl agen, Nuesse mt

Semmel mehl und Backpul ver verm scht zugeben und gut verruehren
Kastenformfetten, mt Perganentpapi er ausl egen, fetten, Teig

ei nfuel l en, glattstrei chen. Backzeit: 55-65 Mnuten mt 175G adC.
Gar probe(*) machen, auf einen Rost stuerzen, Papier abziehen
Erkalten | assen, mt Staubzucker bestaeuben. Dieser Nusskuchen i st
sehr schnell zubereitet und haelt sich lange frisch. (*)

Gar probe: I n den Kuchen nach der enpfohl enen Backzeit mt
Hol zspi esschen ei nstechen. Wenn kein Wderstand nmehr spuerbar ist,
i st der Kuchen fertig -, sonst weitere 5-10 M nuten backen



