Orangen - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

Saft von 4-6 Orangen

250- 350 Gramm Zucker ( je nach
StRRe der Orangen)
3 Essl. Butter
6 Eier (Gewkl. 4)
400 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver

Evtl. O angeat,
Mandel splitter oder
Ahnl i ches

Anleitung:

Backf orm ausfetten und mt Mehl ausstauben. Mehl und Backpul ver

m t ei nander m schen. Zucker und Butter schaum g schl agen, Eier

ei nzel n hi nzuf igen, dann den Saft einer Orange zufigen. Zum Schl uf3
das Mehl unterheben, evtl. Orangeat oder &ahnliches zugeben. Den Teig
in die Backformfullen und in den nicht vorgehei zt en Backof en

schi eben.

Bei 175° 50-60 M n. backen.

Wenn der Kuchen gar ist (Stechprobe), ihn nmt einer Stricknadel
di cht | 6chern und den restlichen Orangensaft dar tGibergi e3en.



