Papageien - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Kinder
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter oder Margarine
250 G anm Zucker
4 Ei er
1 Pack. Vanillinzucker
400 G anm Mehl
250 m  Saure Sahne
1 Teel . Backpul ver
1 Teel. Natron
3 Essl . Vanil | epuddi ngpul ver
3 Essl . Schokol adenpuddi ngpul ver
3 Essl. Rote G itzepul verevtl

Spei sefarbe in gelb und rot

AUSSERDEM
Fett fur die Form
Dunkl e oder hell e Kuchengl asur
Bunt e Zucker streusel
Anleitung:
Butter oder Margarine schaum g rihren, |angsam den Zucker und
Vani |l Il i nzucker einrieseln | assen und unterridhren. E er nach und nach

dazugeben. Sauere Sahne unterrihren. Mehl mit Backpul ver und Natron
m schen und in die Masse sieben und weiterrihren bis alles gut

m t ei nander verbunden ist. Masse in drei gleich groRe Teile teilen.
1 Teil mt Vanillepudding, 1 Teil mt Schokol adenpuddi ng und 1 Teil
mt Rote G Utzepul ver einfarben und glatt riohren. Eventuell noch mt
Spei sef arbe nachf @ ben, um eine kraftige Farbe zu bekommen. Ei ne
Kuchenform fetten, und mt Mehl best&uben.

In drei Schichten in die Formfullen und in den vorgehei zten

Backof en bei 180°C etwa 30 M nuten backen. Nach dem Backen noch 5
M nuten in der Formruhen | assen, dann auf ein Kuchengitter stirzen
und erkal ten | assen.

Hel | e oder dunkl e Kuchengl asur i m Wasserbad erwarnen, und den Kuchen
damt glasieren. Mt bunten Zuckerstreusel n bestreuen.



