Pfirsich - Obst - Torte

Kategorien:  Kuchen, Geback, Frichte
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

1 Ferti ger Biskuitboden (ca.
00 €]
-3 Essl . Aprikosenkonfitire

8 Bl atter Helle Celantine

2 Pack. (je 500 g) Joghurt ohne

2
2

Zusat ze
2 Essl. Zitronensaft (20 Q)
2 Dosen Pfirsichhadlften (je 470 g
Abt r opf gewi cht)
1/2 Pack. (100 g) Schl agsahne f. den
Rand
50 G amm GCehackte Pistazien z.
Bestreuen

Anleitung:

Bi skui tboden nmit Konfitire bestreichen, in eine Springformlegen,
den Rand schlielen. Die Celatine nach Anwei sung ei nwei chen und

aufl 6sen. Joghurt mt dem Zitronensaft glattrihren, ein paar LOoffel
davon in die Celatine rihren, diese Masse dann gl ei chnalRi g unter den
Joghurt mschen. Die Pfirsichhal ften gut abtropfen | assen, auf dem
Bi skui t boden verteilen. D e Joghurtmasse dar iber geben,
glattstreichen. Torte einige Stunden im Kihl schrank fest werden

| assen. Sahne steif schlagen. Den Rand der Torte nit einemspitzen
Messer vorsichtig von der Form | dsen. Mt Sahne und Pistazien
dekorativ garnieren.



