Pflaumen - Kuchen mit Mandel - Gul3

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

MURBETEI GBODEN

300 G amm Mehl
80 Gramm Zucker
1 Prise Salz

1 Ei
200 Gramm Butter

Fett firs Backbl ech

FULLUNG
1 kg Pflaunen
6 Ei er (getrennt)
75 Gramm Zucker
1 Prise Vanill ezucker
1 Prise Salz
Abgeri ebene Schal e ei ner
Zitrone
120 Gramm Genmahl ene Mandel n
20 Gramm Spei sest ar ke

@Qut 2 El Aprikosenkonfitiire

Anleitung:

1. Mehl, Zucker, Salz und E in eine Schiussel geben, Butter als

Fl 6ckchen dariber verteilen und alles verkneten. Tei gkl o zugedeckt
etwa 1/2 Stunde in den Kihl schrank stellen.

2. Unterdessen die Pfl aunen waschen, hal bi eren und ent st ei nen.
3. Ein Backbl ech einfetten. Den El ektroofen auf 200° vorheizen.

4. Den Mirbtei gboden auf das gefettete Backblech rollen. Mt der
Gabel nmehrmal s ei nstechen, 20 M nuten vorbacken (Gas: Stufe 3). Dann
aus dem O en nehnen. Tenperatur auf 175° herunter schalten.

5. I nzwi schen den Mandel gul3 vorbereiten: Eiweil3 steif schlagen.
Butter, Zucker, Vanillinzucker, Salz schaum g rihren. Eigelb und
Zitronenschal e dazuruhren. Eischnee auf die Crenme setzen, Mandeln
und Spei sest &r ke dar tberstreuen und unterheben. Etwa 35 M nuten auf
unterster Schiene backen (Gas: Stufe 2).

6. Konfitiure erhitzen, durch ein Sieb streichen und nach dem Backen
sofort auf die Pflaumen pinseln.



