Pumpkin - Pie (Kdrbiskuchen)

Kategorien:  Kuchen, Pikant, Gemise
Zutaten fur: 4 Portionen

MJIRBETEI G
250 G amm Mehl
1/ 2 Teel . Sal z
125 Gramm Butter
4 Essl. Kaltes Wasser
BELAG
750 Gramm Cel brotes Kirbi sfleisch
200 Gramm Zucker
1/ 2 Teel . Sal z
1 Teel . Genmmhl ener Zim
1/ 2 Teel . Geri ebene Miuskat nuss
1/2 Teel . Genmahl ener | ngwer
3 Ei er
150 Gramm Sahne
150 m Mlch

Mandel stifte
Puder zucker

Anleitung:

Fuer den Teig Mehl, 1/2 TL Salz und die in kleine Werfel
geschnittene Butter auf die Arbeitsflaeche geben und mt einem
grossen Messer durchhacken. Nach und nach das kalte Wasser darueber
traeufeln und weiterkneten bis ein geschneidiger Teig entstanden ist.
Diesen in eine Folie rollen und 1 Stunde kuehl stellen.

Ei ne Springform (26 cm Durchnesser) mt dem gekuehlten Tei g ausl egen,
dabei den Rand hoch zi ehen. Di e Form abgedeckt nochmals kalt stellen
bis der Belag fertig ist.

Das klein gewerfelte Kuerbisfleisch in 1/4 | Wasser wei ch kochen.
Noch heiss mt dem Stabm xer puerieren und unter Ruehren zu ei nem
di cken Mus ei nkochen. Erkalten | assen. Kuerbisnus mt Zucker, Salz,
Zim, Ingwer und Muskat abschnecken. Die Eier leicht verquirlen und
unter das Kuerbi smus zi ehen. Sahne und M| ch zusanmengi essen und in
das Kuer bi snus ei nruehren.

Di ese M schung auf den Teig giessen und 25 bis 30 M nuten backen.
Den fertigen Pie herausnehnen, abkuehlen | assen und nit geroesteten
Mandel stiften und Puderzucker bestreuen.



