Quarkkuchen mit Mohn

Kategorien:  Backen, Kuchen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN MUERBETEI G

250 G amm Mehl
1 Spur  Backpul ver
1 Eigel b
150 Gramm Butter
50 Gramm Zucker
1 Essl . Vanill ezucker

FUER DI E MOHNVASSE

75 Gramm Rosi nen
2 Essl. Rum

250 Gramm Mohn; gemahl en
125 Gramm Zucker
1/2 Zitrone; abgeriebene Schal e
1/2 Teel . Zi nt pul ver

50 Gramm Butter; erweicht
1/8 Ltr. Mlch

FUER DI E QUARKMASSE

500 Gramm Spei sequark; 20 % Fett
125 Gramm Zucker
2 Ei er
2 Essl. Zitronensaft
100 G amm Crene fraiche
2 1/2 Essl . Spei sestaerk

ZUM BEPI NSELN

1 Ei gel b; verruehrt mt
1 Essl. Wasser

Anleitung:

Das Mehl mit dem Backpul ver, dem Ei gel b, der Butter, dem Zucker und
Dem Vani | | ezucker rasch zu ei nem geschnei di gen Muer betei g verkneten
Und di esen kuehl stellen. D e Rosinen heiss waschen, trockentupfen
und mt dem Rum uebergi essen. Den Mohn nmit dem Zucker, der
Zitronenschal e, dem Zint und der Butter Mschen. Die MIch erhitzen
und den Mohn damit ueberbruehen. Di e Masse Zugedeckt quellen |assen.
Den Quark mit dem Zucker verruehren. Die Eier in Eigel be und

Ei wei sse Trennen. Die Ei weisse zu steifem Schnee schlagen. Die

Eigel be mt dem Zitronensaft, der Creme fraiche und der

Spei sest aerke unter den Quark M schen. Den Ei schnee unterheben. Den
Backof en auf 180 G adC vorhei zen. Den Mierbetei g duenn ausroll en.
Die gebutterte Springformdamt Auslegen, einen 3 cm hohen Rand
fornen. Die Rosinen unter die Mohnmasse nengen. Di e Mohnnasse

ei nfuel l en, den Quark darueber verteilen. Den Kuchen auf der unteren
Schiene 75 M nuten backen. Nach 30 M nuten den Kuchen nmit der Eigel b-
Wasser - M schung bepi nsel n.



